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CANTINA

ALDENO

DAL 1910

ANTINA AL PINOT NERO

BEZEICHNUNG | Trentino
DOC kontrollierte Ursprungsbezeichnung

NAME | Pinot Nero
TRAUBENSORTE | 100% Pinot Nero

LAGE | Aus sorgfaltig ausgewahlten und Uberpriften
Weinreben von den Trientner Hugel

ANBAUART | Guyot
WEINLESE | Handablese

VINIFIKATION | Mazeration und Garung in Behaltern
aus Edelstahl, langer Ausbau in kleinen Eichenfassern

SENSORISCHE EIGENSCHAFTEN

Farbe | Rubinrot, das mit dem Ausbau ins Granatrot
Ubergeht

Geruch | Fruchtige Noten nach Amarenakirsche,
Heidelbeere und Gewlrzen

Geschmack | Reich, mitreiBend, wirzig und mit
langem Abgang

%

¥

ALKOHOLGEHALT | 13% vol.

VERFUGBARE
Pinot nero FLASCHEGROSSE | 75 cl./150 cl.
e SERVIERTEMPERATUR | 18°-20° C
&2 SPEISENEMPFEHLUNG | Braten, Schmorbraten, Wild
CANTIN/W\/ALDENO und Hartkase
DAL 1910

www.cantinaaldeno.com



