ALDENO

DAL 1910

SOLARIS

AUS BIOLOGISCHEN TRAUBEN

KLASSIFIZIERUNG | Weinberg Dolomiten IGT
ZERTIFIZIERUNGEN I ICEA biologisch und bio-vegan
NAME | SOLARIS (widerstandsfahige Sorte, die keinen
oder wenn nur selten Schutz gegen Kryptogame
bendtigt)

ZUSAMMENSETZUNG | 100% Solaris

ANBAUGEBIET | Cimone

ERZIEHUNGSSYSTEM | Guyot

ERNTE | das Wimmen erfolgt handverlesen

VINIFIKATION | Kaltmazeration in Reduktion mit
Géarung und Ausbau in Edelstahltanks

BESCHREIBUNG | Wein mit strohgelber Farbe und
blumigem Duft, Noten von gelben Frichten und
Zitrone. Am Gaumen trocken, frisch und vollmundig,
mit angenehmen Aroma.

ALKOHOL | 12,5 %

FULLMENGE 10,75 |

SERVIERTEMPERATUR | 12-14°C
SPEISEEMPFEHLUNG | ideal als Aperitif oder zu allen
veganen Gerichten sowie Vorspeisen und

Hauptgerichten mit Seefisch. Passt gut zu Suppen,
Risotto und weiBem Fleisch.
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