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S. ZENO BIANCO

CLASSIFICAZIONE | Vigneti delle Dolomiti 1.G.T.
NOME | S. Zeno Bianco

COMPOSIZIONE | Chardonnay, Manzaoni Bianco,
Sauvignon blanc

ZONA DI PRODUZIONE | Aldeno, Povo, Cognola
SISTEMA DI COLTIVAZIONE | Pergala trentina e guyot
VENDEMMIA | Raccolta a mano

VINIFICAZIONE | Dopo una breve criomacerazione
fermenta e affina in piccoli botti di rovere e acciaio inox

NOTE GUSTATIVE

Vino dal colore giallo paglierino con leggeri riflessi
dorati, dal profuma intrigante con sentori minerali, di
frutta e fiori, al palato & fresco, ricco, morbido e
fragrante con decisa sapidita e persistenza

GRADO ALCOLICO I 13% vol.
FORMATO DISPONIBILE | 75 cl.

Sﬂll Zeno TEMPERATURA DI SERVIZIO | 12-14 °C
Bianco ABBINAMENTI | Antipasti di carne e pesce, primi
succulenti e formaggi, secondi di pesce e carni
bianche
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